
t u n a  c r u ,  c r è m e  f r a î c h e ,  c â p r e s ,  o i g n o n s  m a r i n é s ,
j a l a p e ñ o ,  a n e t h  f r a i s ,  v i n a i g r e t t e  a u x  a g r u m e s

A N T I P A S T I

ZAMPE DI GRANCHIO DELL’ALASKA  

A l a s k a n  k i n g  c r a b  l e g s  p o a c h e d  i n  b u t t e r

P a t t e s  d e  c r a b e  r o y a l  d e  l ’ A l a s k a  p o c h é e s  a u  b e u r r e

CRUDO DI TONNO
y e l l o w f i n  t u n a  ,  C r è m e  f r a î c h e ,  c a p e r s ,  p i c k l e d  o n i o n ,
j a l a p e n o ,  f r e s h  d i l l ,  c i t r u s  v i n a i g r e t t e  

TARTARE DI SALMONE

OYSTERS (12)
F r e s h  o y s t e r s ,  m i g n o n e t t e

H u î t r e s  f r a î c h e s ,  m i g n o n e t t e

2 5 5

5 9

3 9

3 8

CALAMARI FRITTI
C r i s p y  f r i e d  c a l a m a r i ,  p a i r e d  w i t h  s p i c y  a i o l i  a n d  a
S a n  M a r z a n o  t o m a t o  s a u c e

C a l m a r s  f r i t s  c r o u s t i l l a n t s ,  a c c o m p a g n é s  d ’ u n e
a i o l i  é p i c é e  e t  d ’ u n e  s a u c e  t o m a t e  S a n  M a r z a n o

2 8

O r a  K i n g  s a l m o n  t a r t a r e  w i t h  o r a n g e  s u p r e m e s ,
p i c k l e d  o n i o n s ,  a n d  c u c u m b e r

T a r t a r e  d e  s a u m o n  O r a  K i n g  a v e c  s u p r ê m e s  d ’ o r a n g e ,
o i g n o n s  m a r i n é s  e t  c o n c o m b r e

FRUTTI DI MARE MISTO  (2  PERS)
A l a s k a n  c r a b  l e g s ,  f u l l  l o b s t e r  t a i l  &  c l a w s ,  O y s t e r s ,  j u m b o
s h r i m p s ,  m i g n o n e t t e ,  c o c k t a i l  s a u c e ,  l e m o n  g a r l i c  a i o l i .

2 5 5

P a t t e s  d e  c r a b e  d ’ A l a s k a ,  q u e u e  e n t i è r e  d e  h o m a r d  a v e c
p i n c e s ,  h u î t r e s  f r a î c h e s ,  e t  c r e v e t t e s  g é a n t e s .
m i g n o n e t t e  c o c k t a i l  e t  a ï o l i  c i t r o n n é
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INSALATA DI BARBABIETOLA

M u l t i c o l o r e d  b e e t s ,  a r u g u l a ,  g o a t  c h e e s e ,  c a n d i e d
w a l n u t s  a n d  p e c a n s

INSALATA CESARE

2 3

2 4

B e t t e r a v e s  m u l t i c o l o r e s ,  r o q u e t t e ,  f r o m a g e  d e
c h è v r e ,  n o i x  d e  G r e n o b l e  c o n f i t e s  e t  n o i x  d e  p é c a n .

C a e s a r  d r e s s i n g ,  c r i s p y  p r o s c i u t t o ,  b a k e d  g a r l i c
c r o u t o n s ,  p a r m i g i a n o  r e g g i a n o

v i n a i g r e t t e  C é s a r ,  p r o s c i u t t o  c r o u s t i l l a n t ,  c r o u t o n s
à  l ' a i l  c u i t s  a u  f o u r ,  p a r m i g i a n n o  r e g g i a n o

I N S A L A T E

A N T I P A S T I

POLPO ALLA GRIGLIA

G r i l l e d  t u n i s i a n  o c t o p u s  w i t h  c a n n e l l i n i  p u r e e ,
r o m e s c o  s a u c e  a n d  T a g g i a s c a  o l i v e s

3 6

COSTOLETTE DI AGNELLO (3)

G r i l l e d  l a m b  c h o p s ,  S i c i l i a n  s a l m o r o g l i o  s a u c e ( 3 )

4 5

ANTIPASTO DA VINCI  

H o u s e  S p e c i a l  A n t i p a s t o  " C a l d o  &  F r e d d o "

4 4

GAMBERI A LA GRIGLIA (3)

J u m b o  s h r i m p  g r i l l e d  ( 3 )  

4 5

P i e u v r e  t u n i s i e n n e  g r i l l é e  a v e c  p u r é e  d e  f è v e s
c a n n e l l i n i ,  s a u c e  r o m e s c o  e t  o l i v e s  T a g g i a s c a

C ô t e l e t t e s  d ' a g n e a u  g r i l l é e s ,  s a u c e  s a l m o r i g l i o  ( 3 )

S p é c i a l i t é  m a i s o n  A n t i p a s t o  " C a l d o  &  F r e d d o "

C r e v e t t e s  g é a n t e s  g r i l l é e s  ( 3 )

BURRATA

I m p o r t e d  b u r r a t a ,  m u l t i c o l o u r e d  h e i r l o o m  t o m a t o e s ,
b a s i l  p e s t o ,  h a z e l n u t s  c r u m b l e

B u r r a t a  i m p o r t é e ,  t o m a t e s  c e r i s e s  m u l t i c o l o r e s ,
p e s t o  b a s i l i c ,  n o i s e t t e

2 9
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RAGÙ DI VITELLO BOLOGNESE

M e z z e  r i g a t o n i  s e r v e d  w i t h  a  r i c h  v e a l  r a g ù ,  f i n i s h e d
w i t h  P a r m i g i a n o  R e g g i a n o

3 9

M e z z e  r i g a t o n i  a c c o m p a g n é s  d ’ u n  r a g ù  d e  v e a u  r i c h e ,
r e l e v é  d ' u n e  g é n é r e u s e  t o u c h e  d e  P a r m i g i a n o  R e g g i a n o

GNOCCHI DI RICOTTA CON FUNGHI  E GUANCIALE 

RAVIOLI ALL’ASTICE CON SALSA ALLO ZAFFERANO

H a n d - c r a f t e d  A l a s k a n  k i n g  c r a b  a n d  l o b s t e r  r a v i o l i ,
c r a b  c l a w s ,  s a f f r o n  c r e a m ,  f r e s h  c h i v e s

4 6

Spaghetti AI FRUTTI DI MARE

S p a g h e t t i  a u x  f r u i t s  d e  m e r   h o m a r d  c a n a d i e n ,  c r e v e t t e s ,
p é t o n c l e s  e t  p a l o u r d e s ,  m i j o t é s  d a n s  u n e  b i s q u e  d e
t o m a t e  o n c t u e u s e

5 9

W i l d  M u s h r o o m  a n d  G u a n c i a l e  G n o c c h i  —  S o f t  g n o c c h i
s a u t é e d  w i t h  w i l d  m u s h r o o m s  a n d  c r i s p y  g u a n c i a l e ,
f i n i s h e d  w i t h  a  h i n t  o f  p a r m e s a n .

G n o c c h i s  m o e l l e u x  s a u t é s  a v e c  u n  m é l a n g e  d e
c h a m p i g n o n s  s a u v a g e s  e t  d e  g u a n c i a l e  c r o u s t i l l a n t e ,
r e l e v é s  d ’ u n e  t o u c h e  d e  p a r m e s a n .

S e a f o o d  S p a g h e t t i  C a n a d i a n  l o b s t e r ,  s h r i m p ,  s c a l l o p s ,
a n d  c l a m s ,  s i m m e r e d  i n  a  r i c h  t o m a t o  b i s q u e  s a u c e

R a v i o l i  a r t i s a n a l e s  à  l ’ h o m a r d  e t  a u  c r a b e  r o y a l  d e
l ’ A l a s k a ,  p a t t e s  d e  c r a b e ,  c r è m e  d e  s a f r a n ,  c i b o u l e t t e

RAVIOLI DI ZUCCA

H a n d - c r a f t e d  B u t t e r n u t  s q u a s h  r a v i o l i ,   B r o w n  B u t t e r
S a g e  S a u c e ,  c r u m b l e d  p i s t a c h i o

R a v i o l i  a r t i s a n a u x  à  l a  c o u r g e  b u t t e r n u t ,  s a u c e  a u
b e u r r e  n o i s e t t e  e t  s a u g e , p i s t a c h e s  é m i e t t é e s  

4 2

P A S T A

7 7
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RISOTTO GAMBERI E CAPESANTE
S e a f o o d  R i s o t t o  C r e a m y  r i s o t t o  w i t h  C a n a d i a n  D i g b y
s c a l l o p s ,  s h r i m p ,  f i n i s h e d  w i t h  a  r i c h  l o b s t e r  b i s q u e .

6 9

R i s o t t o  a u x  f r u i t s  d e  m e r  —  R i s o t t o  c r é m e u x  a u x
p é t o n c l e s  d e  D i g b y ,  c r e v e t t e s  t e n d r e s ,  n a p p é  d ' u n e
b i s q u e  d e  h o m a r d  r i c h e  e t  s a v o u r e u s e .

RISOTTO AI FUNGHI MISTI 
R i s o t t o  w i t h  p o r c i n i ,  w i l d  m u s h r o o m s  a n d  b l a c k
t r u f f l e ,  p a r m i g i a n o  s h a v i n g s

4 9

R i s o t t o  a u x  c h a m p i g n o n s  s a u v a g e s , c è p e s , t r u f f e  n o i r e ,
c o p e a u x  d e  p a r m e s a n

R I S O T T I

S E C O N D I  D I  C A R N E
OSSO BUCO DA VINCI

B r a i s e d  v e a l  s h a n k ,  s a f f r o n  r i s o t t o ,  g r e m o l a t a

COSTOLETTA DI VITELLO 
M i l k  f e d  v e a l  c h o p ,  c r i s p y  s h a l l o t s ,  n a t u r a l  j u i c e s

7 6

9 6

J a r r e t  d e  v e a u  b r a i s é ,  r i s o t t o  a u  s a f r a n ,  g r e m o l a t a

C ô t e l e t t e  d e  v e a u  d e  l a i t ,  a u  j u s ,  é c h a l o t e s  c r o u s t i l l a n t e s

SELLA DI AGNELLO IN CROSTA 7 8
R o a s t e d  r a c k  o f  l a m b ,  a r o m a t i c  h e r b  c r u s t ,  h o m e m a d e
d e m i - g l a c e  s a u c e

FILETTO DI MANZO  9 0

C a r r é  d ' a g n e a u  r ô t i ,  c r o û t e  a u x  h e r b e s  a r o m a t i q u e s ,
s a u c e  d e m i - g l a c e  m a i s o n

F i l e t  M i g n o n  —  P e r f e c t l y  g r i l l e d ,  s e r v e d  w i t h  a  r i c h  r e d
w i n e  r e d u c t i o n  s a u c e .

F i l e t  M i g n o n  —  G r i l l é  à  l a  p e r f e c t i o n ,  s e r v i  a v e c  u n e
s a u c e  r é d u c t i o n  a u  v i n  r o u g e .

1 0  o z

CONTROFILETTO NEW YORK – TAGLIO CENTRALE 8 51 2  o z

N e w  Y o r k  S t r i p l o i n  —  C e r t i f i e d  A n g u s  B e e f ,  c e n t e r  c u t
s e r v e d  w i t h  a  g r e e n  M a d a g a s c a r  p e p p e r c o r n  s a u c e

C o n t r e - f i l e t  N e w  Y o r k  —  B œ u f  A n g u s  C e r t i f i é ,  c œ u r  d e
t r a n c h e  s e r v i  a v e c  u n e  s a u c e  a u  p o i v r e  v e r t  d e
M a d a g a s c a r .

1 4  o z
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S P E C I A L I T A  D I  C A R N E

P E S C E

BRANZINO 5 9

SALMONE 4 5
B a k e d  O r a  K i n g  s a l m o n ,  s e r v e d  w i t h  a  v i r g i n  s a u c e
S a u m o n  O r a  K i n g  c u i t  a u  f o u r ,  s e r v i  a v e c  u n e  s a u c e  v i e r g e

WAGYU HOKKAIDO 2 4 52 5 0 g

J a p a n e s e  A 5 - g r a d e  W a g y u  b o n e l e s s  r i b e y e  s e a r e d  t o
p e r f e c t i o n ,  s e r v e d  w i t h  a  r e d  w i n e  r e d u c t i o n

E n t r e c ô t e  s a n s  o s  W a g y u  j a p o n a i s  A 5 ,  s a i s i e  à  l a
p e r f e c t i o n ,  s e r v i e  a v e c  u n e  r é d u c t i o n  d e  v i n  r o u g e

M e d i t e r r a n e a n  S e a  B a s s
P a n - s e a r e d  s e r v e d  w i t h  a  l e m o n  c a p e r  s a u c e
B a r  d e  M é d i t e r r a n é e  
p o ê l e  s e r v i  a v e c  u n e  s a u c e  a u  c i t r o n  e t  c â p r e s

MERLUZZO 6 3
r o a s t e d  b l a c k  c o d ,  s e r v e d  w i t h  s a u t é e d  m u s h r o o m s
g a r l i c  m a s h  p o t a t o  a n d  a  r i c h  r e d  w i n e  s a u c e

m o r u e  n o i r  r ô t i ,  s e r v i  a v e c  d e s  c h a m p i g n o n s  s a u t é s  
P u r é e  d e  p o m m e s  d e  t e r r e  à  l ’ a i l  e t  u n e  s a u c e  a u  v i n  r o u g e

GAMBERONI RIPIENI DI GRANCHIO D’ALASKA

C r e v e t t e s  f a r c i e s  d e  c h a i r  d e  c r a b e  d ’ A l a s k a ,  c u i t e s  a u
f o u r  e t  s e r v i e s  a v e c  u n  r i s o t t o  a u  b e u r r e  c i t r o n n é

s t u f f e d  s h r i m p s  w i t h  s w e e t  A l a s k a n  c r a b  a n d  h e r b s
w r a p p e d  i n  z u c c h i n i  r i b b o n s  a n d  f i n i s h e d  w i t h  
l e m o n - b u t t e r  r i s o t t o

7 6

STINCO D’AGNELLO AL VINO COTTO CON LENTICCHIE
O v e n - b r a i s e d  l a m b  s h a n k  w i t h  v i n o  c o t t o ,  s e r v e d  w i t h
s t e w e d  l e n t i l s  a n d  c r e a m y  m a s h e d  p o t a t o e s .

J a r r e t  d ’ a g n e a u  b r a i s é  a u  f o u r  a v e c  d u  v i n o  c o t t o ,  s e r v i  a v e c
d e s  l e n t i l l e s  m i j o t é e s , p u r é e  d e  p o m m e s  d e  t e r r e  o n c t u e u s e .

6 9

COSTATA DI MANZO TOMAHAWK 2 6 5
T o m a h a w k  —  B o n e - i n  C e r t i f i e d  A n g u s  B e e f  r i b e y e ,  g r i l l e d
t o  p e r f e c t i o n .  S e r v e s  2 – 4

T o m a h a w k  —  C ô t e  d e  b œ u f  A n g u s  C e r t i f i é  a v e c  o s ,  g r i l l é e
à  l a  p e r f e c t i o n .  P o u r  2  à  4  p e r s o n n e s

4 8  O Z

https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#
https://davinci.ca/a-la-carte-menu-summer-menu/#


S E R V I N G  T H E  F I N E S T  I T A L I A N  D I N I N G  S I N C E  1 9 6 0  

T E L L  O T H E R S  A B O U T  Y O U R  D A  V I N C I  E X P E R I E N C E

O F F R A N T  L A  M E I L L E U R E  C U I S I N E  I T A L I E N N E  D E P U I S  1 9 6 0

P A R L E Z  D E  V O T R E  E X P É R I E N C E  C H E Z  D A  V I N C I

M E N U  D E L L E  C H E F  

“ M E N U  E N  5  S E R V I C E S  É V O L U T I F ,  R E F L E T  D E  L A  V I S I O N  C R É A T I V E
D U  C H E F  E T  D E S  M E I L L E U R S  P R O D U I T S  D E  S A I S O N ”

“ A  5 - C O U R S E  E V O L V I N G  M E N U ,  S H O W C A S I N G  T H E  C H E F ’ S
C R E A T I V E  V I S I O N  A N D  T H E  F I N E S T  S E A S O N A L  I N G R E D I E N T S . ”

1 5 5 $

A L E S S A N D R O  S P I G H E T T I

D E L  1 9 6 0

https://www.tiktok.com/@davincimtl
https://www.instagram.com/davincimtl/?hl=en
https://www.facebook.com/DaVinciMontreal/

	ANTIPASTI
	OYSTERS (12)
	CALAMARI FRITTI
	CRUDO DI TONNO
	TARTARE DI SALMONE
	ZAMPE DI GRANCHIO DELL’ALASKA
	FRUTTI DI MARE MISTO  (2  PERS)

	ANTIPASTI
	POLPO ALLA GRIGLIA
	COSTOLETTE DI AGNELLO (3)
	ANTIPASTO DA VINCI
	GAMBERI A LA GRIGLIA (3)

	INSALATE
	INSALATA DI BARBABIETOLA
	INSALATA CESARE
	BURRATA

	PASTA
	RAGÙ DI VITELLO BOLOGNESE
	RAVIOLI DI ZUCCA
	GNOCCHI DI RICOTTA CON FUNGHI  E GUANCIALE
	RAVIOLI ALL’ASTICE CON SALSA ALLO ZAFFERANO
	Spaghetti AI FRUTTI DI MARE


	RISOTTI
	RISOTTO GAMBERI E CAPESANTE
	Seafood Risotto Creamy risotto with Canadian Digby scallops, shrimp, finished with a rich lobster bisque.
	Risotto aux fruits de mer — Risotto crémeux aux pétoncles de Digby, crevettes tendres, nappé d'une bisque de homard riche et savoureuse.

	RISOTTO AI FUNGHI MISTI
	Risotto with porcini, wild mushrooms and black truffle, parmigiano shavings
	Risotto aux champignons sauvages,cèpes,truffe noire, copeaux de parmesan


	SECONDI DI CARNE
	OSSO BUCO DA VINCI
	Braised veal shank, saffron risotto, gremolata
	Jarret de veau braisé, risotto au safran, gremolata

	CONTROFILETTO NEW YORK – TAGLIO CENTRALE
	New York Striploin — Certified Angus Beef, center cut served with a green Madagascar peppercorn sauce
	Contre-filet New York — Bœuf Angus Certifié, cœur de tranche servi avec une sauce au poivre vert de Madagascar.

	COSTOLETTA DI VITELLO
	Milk fed veal chop, crispy shallots, natural juices
	Côtelette de veau de lait, au jus, échalotes croustillantes

	SELLA DI AGNELLO IN CROSTA
	Roasted rack of lamb, aromatic herb crust, homemade demi-glace sauce
	Carré d'agneau rôti, croûte aux herbes aromatiques, sauce demi-glace maison

	FILETTO DI MANZO
	Filet Mignon — Perfectly grilled, served with a rich red wine reduction sauce.
	Filet Mignon — Grillé à la perfection, servi avec une sauce réduction au vin rouge.


	SPECIALITA DI CARNE
	STINCO D’AGNELLO AL VINO COTTO CON LENTICCHIE
	Oven-braised lamb shank with vino cotto, served with stewed lentils and creamy mashed potatoes.
	Jarret d’agneau braisé au four avec du vino cotto, servi avec des lentilles mijotées,purée de pommes de terre onctueuse.

	COSTATA DI MANZO TOMAHAWK
	48 OZ
	Tomahawk — Bone-in Certified Angus Beef ribeye, grilled to perfection. Serves 2–4
	Tomahawk — Côte de bœuf Angus Certifié avec os, grillée à la perfection. Pour 2 à 4 personnes
	265

	WAGYU HOKKAIDO
	Japanese A5-grade Wagyu boneless ribeye seared to perfection, served with a red wine reduction
	Entrecôte sans os Wagyu japonais A5, saisie à la perfection, servie avec une réduction de vin rouge
	245


	PESCE
	GAMBERONI RIPIENI DI GRANCHIO D’ALASKA
	stuffed shrimps with sweet Alaskan crab and herbs wrapped in zucchini ribbons and finished with  lemon-butter risotto
	Crevettes farcies de chair de crabe d’Alaska, cuites au four et servies avec un risotto au beurre citronné

	BRANZINO
	Mediterranean Sea Bass Pan-seared served with a lemon caper sauce Bar de Méditerranée  poêle servi avec une sauce au citron et câpres

	SALMONE
	Baked Ora King salmon, served with a virgin sauce
	Saumon Ora King cuit au four, servi avec une sauce vierge

	MERLUZZO
	roasted black cod, served with sautéed mushrooms garlic mash potato and a rich red wine sauce
	morue noir rôti, servi avec des champignons sautés  Purée de pommes de terre à l’ail et une sauce au vin rouge


	MENU DELLE CHEF
	“MENU EN 5 SERVICES ÉVOLUTIF, REFLET DE LA VISION CRÉATIVE DU CHEF ET DES MEILLEURS PRODUITS DE SAISON”
	“A 5-COURSE EVOLVING MENU, SHOWCASING THE CHEF’S CREATIVE VISION AND THE FINEST SEASONAL INGREDIENTS.” 155$
	DEL 1960
	OFFRANT LA MEILLEURE CUISINE ITALIENNE DEPUIS 1960
	SERVING THE FINEST ITALIAN DINING SINCE 1960

	PARLEZ DE VOTRE EXPÉRIENCE CHEZ DA VINCI
	TELL OTHERS ABOUT YOUR DA VINCI EXPERIENCE


